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1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ практики
1.1.
Область применения программы

Рабочая  программа  учебной  практики - является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 36.02.02 Зоотехния базовой подготовки в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих соответствующих профессиональных компетенций (ПК):


1.
Выбирать и соблюдать общие принципы хранения, консервирования  продуктов животноводства.


2.
Проводить мероприятия по хранению, транспортировке молока и молочных продуктов.

3. Организовывать технологию хранения консервированного мяса и мясных продуктов. 

.
4.Применять технологию хранения, транспортировки и реализации птицеводческой продукции.

5.. Разрабатывать технологию хранения, транспортировки и реализации мяса кроликов и нутрий.

6. Выбирать способы и правила отстрела диких и  промысловых животных и пернатой птицы
1.2.
Цели и задачи практики  - требования к результатам прохождения практики

В ходе освоения программы учебной практики    студент должен: 

иметь практический опыт:

· Проводить мероприятия по хранению, консервированию мяса и мясных продуктов;

· Организовывать  технологию хранения и транспортировки молока и молочной продукции;

· Технологию хранения и реализации птицеводческой продукции;

· уметь:
· анализировать общие принципы консервирования продуктов животноводства;

· проводить оценку продукции животноводства;

· выбирать технологию хранения и реализации продукции животноводства;

· уметь выбирать способы и правила отстрела диких животных и пернатой птицы.

знать:

· ветеринарно-санитарные мероприятия при транспортировке и хранении мяса;

· ветеринарно-санитарные мероприятия при заготовке мяса и мясной продукции;

· методы оценки качества животноводческой продукции;

1.3. Количество часов на освоение рабочей программы учебной  практики: 

                                              1 неделя     -   36 часов

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ программы учебной практики

Результатом освоения программы учебной практики  является овладение обучающимися навыков хранения, транспортировки и реализации продукции животноводства, соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 3.1.
	Выбирать и соблюдать принципы хранения, консервирования продуктов животноводства

	ПК 3.2
	Проводить мероприятия по хранению транспортировке молока и молочной продукции.

	ПК 3.3
	Организовывать технологию хранения и реализации мяса и мясной продукции

	ПК 3.4.
	Разрабатывать технологии хранения, транспортировки и реализации мяса кроликов и нутрий.

	ПК 3.5
	Выбирать способы и правила отстрела диких и промысловых животных, пернатой дичи.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

	ОКЗ.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4.
	Осуществлять   поиск   и   использование   информации,   необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

	ОК5.
	Использовать       информационно-коммуникационные       технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 6.
	Работать  в  коллективе  и  команде,  эффективно  общаться  с коллегами, руководством, потребителями.

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК8.
	Самостоятельно   определять   задачи   профессионального   и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

	ОК 10.
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).


3. Структура и содержание учебной практики

3.1 Структура учебной практики

	Код и наименования профессионального модуля
	Наименование разделов практики
	Количество недель
	Количество часов
	Сроки проведения практики согласно графика учебного процесса

	ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства

	УП.03 Хранение, транспортировка, предпродажная  подготовка и реализация продукции животноводства


	1
	36
	4 курс 8 сем.


3.2 Содержание учебной практики

	Код и наименования профессионального модуля

Наименование разделов практики
	Содержание учебного материала
	Объем часов
	Уровень освоения

	ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация продукции животноводства

	1. Влияние различных тепловых обработок на продолжительность хранения молока.

2.Факторы влияющие на сохранность молока.

3. Технология хранения, консервирования мяса, мясных продуктов

4. Сроки хранения, упаковка мясных продуктов.

5. Маркировка упаковки, транспортировка  яиц.

6. Маркировка, упаковка и транспортировка  тушек, сроки хранения, реализация продуктов убоя.

7. Технология хранения, транспортировка и реализация мяса кроликов и нутрий.

8. Технология хранения, транспортировка и реализация рыбы и рыбных продуктов.

9. Санитарная обработка, контроль при производстве рыбы и рыбных консервов.


	36
	


4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы модуля предполагает наличие лабораторий:

Частной зоотехнии и технологии производства продукции животноводства.

Технологии переработки продукции животноводства.

3.
Ветеринарная бак.лаборатория.

4.
Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции животноводства.

:Учебная ферма, ветеринарная лаборатория.

Технические средства обучения:

автоматизированное рабочее место преподавателя; автоматизированные рабочие места учащихся; интерактивная доска;

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:

Лабораторная посуда, измерительные инструменты, химические реактивы, приборы для определения белка и жира в молоке.

Комплект плакатов, справочники, муляжи.

Информационные технологии в профессиональной деятельности: компьютеры,   принтер,   сканер,   проектор,     программное   обеспечение   общего и профессионального назначения, комплект учебно-методической документации.

Хранение, консервирование продуктов животноводства,

Комплект плакатов, справочники.

Информационные технологии в профессиональной деятельности: компьютеры,   принтер,   сканер,   проектор,     программное   обеспечение  общего и профессионального назначения, комплект учебно-методической документации.

Комплект плакатов, справочники.

Информационные технологии в профессиональной деятельности: компьютеры,   принтер,   сканер,   проектор,     программное   обеспечение  общего и профессионального назначения, комплект учебно-методической документации.

Технология хранения, транспортировка и реализация птицеводческой продукции

Комплект плакатов, справочники.

Информационные технологии в профессиональной деятельности: компьютеры,   принтер,   сканер,   проектор,     программное   обеспечение  общего и профессионального назначения, комплект учебно-методической документации.

4.2.
Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1.
Табакова Л.П.  Частная зоотехния и технология  производства продукции
животноводства. Москва «КолосС», 2007.

Баранников А.И. и др., Технология интенсивного животноводства: учебник / ответственный редактор В.Н. Приступа. Ростов н/Д: Феникс, 2008.

Иванова Н.В. Нормативно-справочные материалы по животноводству/. -Ростов н

/Д: Феникс, 2008.

Дополнительные источники:

Солдатов А.П. и др. Технология производства молока и говядины. - М.: Колос, 1995.

Солдатов А.П. и др. Практикум по технологии производства молока и говядины.-М.: Агропромиздат, 2000.

Степанов В.И. и др. Технология производства свинины.-М.: Колос, 1998.

Гольцблат А.И. Технология производства продукции овцеводства и козоводства.-М.:Колос, 1996.

Пигарев Н.В. и др. Технология производства продукции птицеводства и их переработка.-М.: Агропромиздат, 1991.

Кудрина В.Н., Личко Н.М. Практикум по технологии, хранении и переработки с-х. продуктов.-М.:Колос, 2002.

Государственная система стандартизации. Сборник государственных стандартов РФ.-М.: Издательство стандартов, 1997. •

Чижикова Т.В. Стандартизация, сертификация и метрология.-М.: «КолосС», 2002.

Отечественные журналы: 

1. Зоотехния

2. Ветеринария

3. Молоко и корма

4.3.
Общие требования к организации образовательного процесса

Обязательным условием допуска к учебной  практике в рамках профессионального модуля является освоение теоретического материала. Изучению данного модуля предшествовали ОПД: Анатомия и физиология животных Микробиология, санитария и гигиена, Основы ветеринарии

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих

руководство практикой:

преподаватели, имеющие высшее профессиональное образование соответствующее профилю преподаваемого модуля;

мастера и лаборанты производственного обучения, имеющие высшее или среднее профессиональное образование по профилю специальности.

Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является обязательным для преподавателей, мастеров и лаборантов, отвечающих за освоение обучающихся профессионального цикла.

Преподаватели и мастера производственного обучения должны проходить стажировку в профильных организациях не реже одного  раза в три года.

Педагогический состав: дипломированные специалисты - преподаватели междисциплинарных курсов, а также общепрофессиональных дисциплин:

Анатомия и физиология животных

Микробиология, санитария и гигиена

Основы ветеринарии

Охрана труда

Оценка и  контроль  качества продукции животноводства

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ (ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ)

	Результаты (освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ПК.1.1 Выбирать и соблюдать принципы хранения, консервирования продуктов животноводства
	- обоснование выбора и использования технологии

производства продуктов животноводства и

птицеводства;
	Анализ

проблемных

ситуаций

Экспертная

оценка



	
	- оценка состояния окружающей среды и отдельных

показателей микроклимата, их влияние на

продуктивность животных и птицы;
	

	
	- полнота анализа составления рационов для коров и

нетелей, рецептов комбикормов для птицы;
	

	ПК.1.2. Проводить мероприятия по хранению транспортировке молока и молочной продукции
	-
полнота и обоснованность оценки мероприятий по увеличению продуктивности молока, качество.

-
обосновать проведения мероприятий по сокращению затрат на производство продукции животноводства и птицеводства;
	Деловая игра Презентация Защита работ

Наблюдение Тестирование 

	ПК 1.3
Организовывать технологию хранения и реализации мяса и мясной продукции
	- рациональность и обоснованность оценки

выполнения требований 

ветеринарно-санитарного  контроля по

предупреждению инвазионных заболеваний с.-х.

животных и птицы
	Наблюдение

Экспертная

оценка

Тестирование

	ПК 1.4.

Разрабатывать технологии хранения, транспортировки и реализации мяса кроликов и нутрий.
	- рациональность и обоснованность оценки качества хранения, транспортировки, сопроводительной документации 
	Демонстрация в

условиях

производства




Формы и методы контроля и оценки результатов учебной  практики должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценит

	OK 1. Понимать    сущность и

социальную   значимость своей

будущей профессии, проявлять к

ней устойчивый интерес.
	-   демонстрация   интереса к

будущей профессии
	экспертное

наблюдение и

оценка при

выполнении работ



	OK 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	-
обоснование организации применения   методов и способов решения профессиональных задач при выполнении работ на оборудовании механизированных ферм и комплексов крупного рогатого скота;
-
оценка эффективности и качества выполнения;
	-
экспертное наблюдение 

	ОК 3. Принимать    решения в стандартных   и нестандартных ситуациях   и   нести   за них ответственность.
	- решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в области содержания, кормления и разведения сельскохозяйственных животных.
	экспертное наблюдение 

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	-
доказательство эффективного поиска необходимой информации;

-
использование различных источников, включая электронные
	- экспертное наблюдение и 

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	выполнение       работ на автоматизированном рабочем месте.
	- экспертное наблюдение 

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	- полнота анализа взаимодействия со студентами, преподавателями и мастерами
	- экспертное наблюдение 

	OK 7. Брать          на себя ответственность за работу членов команды    (подчиненных), за результат выполнения заданий.
	- полнота    самоанализа и коррекции результатов собственной работы
	экспертное наблюдение 

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	- рациональная организация самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля
	-
оценка выступлений с сообщениями

-
презентации на занятиях по результатам самостоятельной работы

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
	- полнота анализа инноваций в области производства и первичной переработки продукций животноводства
	- экспертное наблюдение 

	ОК 10. Исполнять воинскую обязанность,   в   том   числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).


	- применение полученных профессиональных знаний при прохождении производственной преддипломной практики 


	- экспертное наблюдение 
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	Факторы влияющие на сохранность молока
	
	

	3
	Технология хранения, консервирования мяса, мясных продуктов
	
	

	4
	Сроки хранения, упаковка мясных продуктов.
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	8
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	Итоговая оценка
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